
К ВИНУ Wine snacks
Итальянские оливки слабосоленые 
Salted Italian olives 330  

Р

Греческие маслины сорта каламата маринованные 
Marinated Greek kalamata olives 330  

Р

Сырная тарелка: выдержанные камамбер и бри, сен марселлен, манчего,  
мурсия из козьего молока, горгонзола и чатни из груши
Cheese plate

910  
Р

ТАПАС: Гаспачо с клубникой и базиликом, Чупа-чупс с паштетом из птицы  
с трюфельным маслом, Телячья щека с ризотто из корня сельдерея  
и абрикосовым маслом, Бунюэло с креветкой с соусом из чили и лайма 
TAPAS: Gaspacho with strawberry and basil, Chupa-chups with poultry pate and truffle oil,  
Calf cheek with celery root risotto and apricot oil, Shrimp buñuelo with chili and lime sauce

690  
Р

НАЧИНАЕМ Let’s get started
Романо с цыплёнком и снегом из пармезана 
Romano chicken and Parmigiana snow flakes 590  

Р

Овощи гриль с яйцом и мандариновым маслом 
Grilled vegetables, egg and tangerine oil 480  

Р

Ливанский салат с курицей конфи с маслом из зеленого лимона 
Lebanon salad with chicken confit and green lemon oil 430  

Р

Нежный цыпленок тандори с мятно-йогуртовым соусом
Tandoori chicken with mint and yogurt sauce 650  

Р

Салат c маринованой перепёлкой, бататом и солеными грибами 
Marinated quail salad with sweet potato and salted mushrooms

930  
Р

Салат с чечевицей, курицей конфи и муссом из красного перца
Lentil and chicken confit salad with red bell pepper mousse 630  

Р

Салат с рисовой лапшой и цыпленком в кисло-сладком соусе
Rice noodle and sweet’n’sour chicken salad 660  

Р

Cалат с хрустящими крылышками, хуммусом, мариноваными баклажанами  
и маслом с абрикосом 
Crispy wings salad with hummus, marinated aubergines and apricot oil 

530  
Р

AQ-паштет с чатни из яблок
AQ-pate with apple chutney 520  

Р

Тирадито из подкопченного цыпленка с авокадо и манго
Lightly smoked chicken tiradito with avocado and mango 670  

Р



ПРОДОЛЖАЕМ And continue with
Крокеты из курицы с соусом из сыра грюйер и паприка 
Сhicken croquetas with gruyere cheese and paprika 390  

Р

Равиоли с курицей, грибами и тыквенным кремом 
Chicken and mashrooms ravioli with pumpkin cream 680  

Р

Паэлья из гречки с курицей и маслом из петрушки 
Chicken and buckwheat paella with parsley oil 590  

Р

СУПЫ Soups
Грибное консоме с картофелем и куриными крылышками
Mushrooms consommé with potatoes and chicken wings 450  

Р

Cуп по-вьетнамски с куриными фрикадельками
Vietnamese soup with chicken meatballs 490  

Р

Крем-суп из цветной капусты с куриным трюфелем и копченым угрем
Сauliflower сream-soup with chicken truffle and smoked eel 580  

Р

ГОРЯЧЕЕ Main course
Рулет из деревенской курицы с соусом из креветок и бренди  
Chicken roll with shrimp and brandy sauce 490  

Р

Стейк из курицы с запеченым томатом, кремом из подкопченного 
сыра и муссом из трав 
Chicken steak with baked tomato, smoked cheese cream and herb mousse

590  
Р

Петушок в китайском стиле с овощами
Chinese style cockerel with vegetables 790  

Р

Куриная котлета с пюре из кольраби, сливами в портвейне и муссом из шпината 
Сhicken cutlet with kohlrabi puree, Porto plums and spinach mousse 570  

Р

Курица конфи с хрустящей пастой и фрикасе из грибов и мармеладом из мерло 
Confit chicken with crispy pasta, mushrooms fricassee and Merlot marmalade 690  

Р

ДЕСЕРТЫ Sweet things
Суп из манго с шоколадным мороженым и снегом из мяты 
Mango soup with chocolate ice-cream and mint snow flakes 360  

Р

Яблочный крамбл с медовым мороженым и желе из лайма 
Apple crumble with honey ice-cream and lime jely 370  

Р

Золотое яйцо с ананасовым кремом
Golden egg with pineapple cream 490  

Р

Чизкейк с сорбетом из черешни
Cheesecake with sweet cherry sorbet 480  

Р

Фондан с сорбетом из глинтвейна 
Fondant with mulled wine sorbet 430  

Р

Крем-брюле с запеченными ягодами и банановым мороженым 
Crème brulée with backed berries and banana ice-cream 430  

Р

ОЧЕНЬ
ГОРЯЧЕЕ!



В ГОСТЯХ У КУРИЦЫ

Карпаччо из лосося с морозной свекольной пудрой, редиской  
и маслом из черешни
Salmon carpaccio with beetroot powder, horse radish and cherry oil

590  
Р

Ризотто с креветками, муссом из шпината, 
сыром фета и мармеладом из маракуйи
Shrimps risotto with spinach mousse, feta cheese and passion fruit marmalade

670  
Р

Лосось с киноа, маринованным фенхелем и песком из маракуйи
Salmon with quinoa, marinated fennel and passion fruit sand 990  

Р

Тартар из вола с муссом из горчицы
Ox tartar with mustard sauce 590  

Р

Говяжий язык с трюфельным ризотто и соусом из петрушки
Beef tongue with truffle risotto and parsley sauce 690  

Р

Вырезка вола с овощами на гриле, пюре из жареного картофеля  
и соусом из зеленого перца  
Ox sirloin with grilled vegetables, fried potatoes puree and green pepper sauce

1290  
Р

Каре ягненка с хуммусом из сладкого картофеля и черных оливок 
Rack of lamb with sweet potato hummus 990  

Р


